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LA PREVOSTURA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

2012

Sui porfidi assolati dell’Alto Piemonte Nebbiolo, Croatina e Vespolina danno vita al Bramaterra:
un vino nobile e di grande struttura, da lungo invecchiamento.

Vrrienr: Nebbiolo 70%, Croatina 15%, Vespolina 15%
Zona p1 OriGINE: Nord Piemonte, comune di Villa del Bosco

CARATTERISTICHE DEL VIGNETO

ESPOSIZIONE: sud

ALTITUDINE: 395 metri s.l.m.

TERRENO: sabbie di origine vulcanica di colore rosso bruno

SUPERFICIE: 1 ettaro

DENSITA D'IMPIANTO: 3300 piante ad ettaro

VENDEMMIA: manuale in cassette, 29 settembre 2012

VINIFICAZIONE: fermentazione in acciaio inox con macerazione post-fermentativa di 24 giorni, malolattica in legno
AFFINAMENTO: in legno - barrique e tonneaux - per 26 mesi. In bottiglia per 9 mesi
DAt ANALITICI

GRADO ALCOLICO COMPLESSIVO: 13,03%

ACIDITA TOTALE: 5,76 g/l

ESTRATTO SECCO: 25,71 g/l

NUMERO DI BOTTIGLIE PRODOTTE: 2880

ATTITUDINE ALL'INVECCHIAMENTO: Oltre 15 anni

On the sunlit porphyries of Northern Piedmont Nebbiolo, Croatina and Vespolina
give life to Bramaterra: a noble wine
of great structure, intended for long aging.

VINE VARIETIES: Nebbiolo 70%, Croatina 15%, Vespolina 15%
ZonNE of PrRopucTION: Northern Piedmont, in the municipality of Villa del Bosco

VINE CHARACTERISTICS

EXPOSURE: South

ELEVATION: 395 metres above sea level

TERRAIN: porphyritic sand of volcanic origins, red brown in colour
SIZE: 2,5 acres

VINE DENSITY: 1300 vines per acre

HarvesT: fully manual in small boxes, on 29th September 2012

WINE-MAKING: fermentation in stainless steel tanks with maceration of 24 days, malolactic fermentation in wood
REFINING: 26 months in barriques and tonneaux. 9 months in bottle

ANALYTICAL DATA

OVERALL ALCOHOLIC GRADE: 13,03%

TOTAL ACIDITY: 5,76 g/1

TOTAL DRY EXTRACT: 25,71 g/l

NUMBER OF BOTTLES PRODUCED: 2880

AGING POTENTIAL: over 15 years



