
VENDEMMIA: manuale in cassette, prime settimane di ottobre
VINIFICAZIONE: fermentazione alcoolica e malolattica in acciaio inox
AFFINAMENTO: 5 mesi in acciaio inox e 3 mesi in bottiglia
DATI ANALITICI
GRADO ALCOLICO COMPLESSIVO: 13%
ACIDITÀ TOTALE: 6,50 g/l
ESTRATTO SECCO: 25,08 g/l
NUMERO DI BOTTIGLIE PRODOTTE: 5400
ATTITUDINE ALL’INVECCHIAMENTO: oltre 3 anni 

La tipicità del territorio in un rosso fresco e piacevole.
Semplicità e fragranza da assaporare in ogni momento.

The distinctiveness of our territory in a fresh and pleasant red wine.
Simplicity and fragrance to be enjoyed at any time.

HARVEST: fully manual in small boxes, first weeks of October
WINE-MAKING: fermentation and malolactic fermentation in stainless steel tanks
REFINING: 5 months in stainless steel, 3 months in bottle
ANALYTICAL DATA
OVERALL ALCOHOLIC GRADE: 13%
TOTAL ACIDITY: 6,50 g/l
TOTAL DRY EXTRACT: 25,08 g/l
NUMBER OF BOTTLES PRODUCED: 5400
AGING POTENTIAL: over 3 years

VINO ROSSO

75 cl 13% volPRODOTTO IN ITALIA

imbottigliato all’origine da Società Agricola La Prevostura S.S.
Lessona - Italia
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